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OFERTA ORGANIZACJI PRZYJĘCIA ŚWIĄTECZNEGO

Szanowni Państwo,
Poniżej przedstawiamy naszą ofertę organizacji przyjęć świątecznych.

Dla Państwa grupy możemy przeznaczyć salę restauracyjną lub salę barową lub całą restaurację. 
W okresie świątecznym restauracja jest przystrojona świątecznymi dekoracjami, a w tle słychać 
przyjemną muzykę jazzową.

Proponowane menu to dania nowoczesnej kuchni polskiej przygotowywane ze starannie 
wybranych składników. Nasz Szef Kuchni używa wyłącznie świeżych ziół z eko upraw, 
wykwintnych przypraw, oliw własnoręcznie aromatyzowanych i warzyw od wyselekcjonowanych 
rolników. Mięsa, ryby i owoce morza dostarczają do naszego lokalu tylko certyfikowani 
dostawcy. Wszystkie wykorzystywane przez nas surowce są świeże, nigdy nie poddajemy ich 
mrożeniu. Jedynym rozwiązaniem, które stosujemy do przechowywania żywności jest pakowanie 
próżniowe. Większość dań z naszej karty jest przygotowywana metodą sous vide, czyli  
w kąpieli wodnej. Dzięki temu warzywa oraz mięso zachowują swoje wszystkie wartości odżywcze  
i posiada niespotykaną teksturę oraz gładkość. Wszystkie te czynniki wpływają na wyjątkowy  
i zaskakujący smak.

TERMIN:   
CZAS:   
ORGANIZACJA: 



Wilcza 50 Restaurant Cafe Bar | ul. Wilcza 50/52   |   00-679 Warszawa   |   Rezerwacje: 22 623 02 90   |   info@wilcza50.pl

ZUPA: 

•	Zupa	grZybowa	Zabielana	Z	oliwą	pietrusZkową	i	cZarnusZką

DANIE GŁÓWNE – DO WYbORu:

•		sum	dusZony	w	sosie	pomidorowym	Z	świeżymi	Ziołami,	kremowe	Ziemniaki,	smażona		
cukinia	i	karmeliZowana	marchew
•		sZynka	wieprZowa	w	miodZie	i	goźdZikach,	sos	śliwkowy,	jabłka	smażone,		
Ziemniaki	francuskie

DESER – DO WYbORu:

•	sernik	makowy
•	ciasto	drożdżowe	Z	kajmakiem

NAPOJE I ALKOHOL OPEN bAR 3H

•	kawa	/	herbata	/	woda	/	soki	owocowe	
•	wino	białe	i	cZerwone,	piwo	książęce

Cena:  	 	 	 	 	

menu	 70	pln/os.
open	bar	 30	pln/os.
serwis	 10%	wart.	Zamówienia

LUnCH
MENU 

ceny	netto.	do	ceny	menu	należy	dodać	8%	vat,	do	cen	napoi,	alkoholi	i	serwisu	23%	vat.		
na	życZenie	możemy	wystawić	fakturę	„organiZacja	spotkania“	Z	vat	23%.
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WeLCome drink:	prosecco		100	ml

PRZEKĄSKI ZIMNE	–		ocZekujące	w	stole:

•	marynowane	śledZie	Z	susZonymi	śliwkami	i	oliwą	Z	cZąbrem
•	sałatka	Z	wędZonym	sumem,	marynowanym	selerem	i	grusZką,	pestkami	dyni	i	świeżymi	Ziołami
•	sałatka	Z	piecZonym	burakiem	w	glaZurZe	Z	malin	Z	serem	korycińskim	i	gorcZycą
•	pasZtet	Z	sarną	i	karmeliZowaną	brusZnicą	na	chrupiącej	grZance
•	pasta	jajecZna	Z	wędZonym	dorsZem	i	świeżymi	Ziołami
•	siekana	wołowina	Z	marynowanymi	borowikami	i	kawiorem	Z	ogórka	kisZonego

ZUPA: 

•	barsZcZ	cZerwony	Z	plackiem	drożdżowym	Z	kisZoną	kapustą	i	grZybami

DANIE GŁÓWNE – DO WYbORu:

•	dorsZ	na	sosie	Z	młodych	porów,	emulsja	sZpinakowa,	piecZona	dynia,	Ziemniaki	francuskie
•	udo	kacZki	confit	na	sosie	wiśniowo-roZmarynowym,	puree	Z	buraków,	baba	ZiemniacZana

DESER – DO WYbORu:

•	sernik	makowy
•	chrupiące	beZy	Z	kremem	jabłkowym	i	cynamonem

ALKOHOL – OPEN bAR 5H

•	kawa	/	herbata	/	woda	/	soki	owocowe	
•	wino	białe	i	cZerwone,	piwo	książęce,	wódka	wyborowa

Cena:  	 	 	 	
menu	 110,00	pln/os.
welcome	drink	 13,00	pln/os.
open	bar	5h	 80,00	pln/os.
serwis	 10%	wart.	Zamówienia

koLaCja zasiadana
MENU 

ceny	netto.	do	ceny	menu	należy	dodać	8%	vat,	do	cen	napoi,	alkoholi	i	serwisu	23%	vat.		
na	życZenie	możemy	wystawić	fakturę	„organiZacja	spotkania“	Z	vat	23%.
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WeLCome drink:	prosecco		100	ml

buFET ZIMNY:	

•	marynowane	śledZie	Z	susZonymi	śliwkami	i	oliwą	Z	cZąbrem
•	sałatka	Z	wędZonym	sumem,	marynowanym	selerem	i	grusZką,	pestkami	dyni	i	świeżymi	Ziołami
•	sałatka	Z	karmeliZowanych	warZyw	korZeniowych	Z	gorcZycą	i	pianą	koZiego	sera
•	pasZtet	Z	sarną	i	karmeliZowaną	brusZnicą	na	chrupiącej	grZance
•	polskie	sery	i	wędliny	dojrZewające	
•	wybór	polskich	kisZonych	warZyw
•	domowy	smalec	Z	cebulą,	jabłkiem	i	świeżym	majerankiem	

DANIA GORĄCE:

•	Zupa	grZybowa	Zabielana	Z	oliwą	pietrusZkową	i	cZarnusZką
•	stek	Z	łososia	na	sosie	kaparowym
•	sZynka	wieprZowa	w	miodZie	i	goźdZikach	na	sosie	śliwkowym
•	dodatki:	Ziemniaki	w	emulsji	maślanej,	pęcZak	Z	warZywami,	buraki	karmeliZowane,	warZywa	
maślane

DESERY:

•	sernik	makowy
•	chrupiące	beZy	Z	kremem	jabłkowym	i	cynamonem
•	ciasto	drożdżowe	Z	kajmakiem

ALKOHOL – OPEN bAR 5H

•	kawa	/	herbata	/	woda	/	soki	owocowe	
•	wino	białe	i	cZerwone,	piwo	książęce,	wódka	wyborowa

Cena:  	 	 	 	
menu	 125,00	pln/os.
welcome	drink	 13,00	pln/os.
open	bar	5h	 80,00	pln/os.
serwis	 	10%	wart.	Zamówienia

ceny	netto.	do	ceny	menu	należy	dodać	8%	vat,	do	cen	napoi,	alkoholi	i	serwisu	23%	vat.		
na	życZenie	możemy	wystawić	fakturę	„organiZacja	spotkania“	Z	vat	23%.

koLaCja bUfetoWa
MENU 


