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OFERTA ORGANIZACJI PRZYJĘCIA ŚWIĄTECZNEGO

Szanowni Państwo,
Poniżej przedstawiamy naszą ofertę organizacji przyjęć świątecznych.

Dla Państwa grupy możemy przeznaczyć salę restauracyjną lub salę barową lub całą restaurację. 
W okresie świątecznym restauracja jest przystrojona świątecznymi dekoracjami, a w tle słychać 
przyjemną muzykę jazzową.

Proponowane menu to dania nowoczesnej kuchni polskiej przygotowywane ze starannie 
wybranych składników. Nasz Szef Kuchni używa wyłącznie świeżych ziół z eko upraw, 
wykwintnych przypraw, oliw własnoręcznie aromatyzowanych i warzyw od wyselekcjonowanych 
rolników. Mięsa, ryby i owoce morza dostarczają do naszego lokalu tylko certyfikowani 
dostawcy. Wszystkie wykorzystywane przez nas surowce są świeże, nigdy nie poddajemy ich 
mrożeniu. Jedynym rozwiązaniem, które stosujemy do przechowywania żywności jest pakowanie 
próżniowe. Większość dań z naszej karty jest przygotowywana metodą sous vide, czyli  
w kąpieli wodnej. Dzięki temu warzywa oraz mięso zachowują swoje wszystkie wartości odżywcze  
i posiada niespotykaną teksturę oraz gładkość. Wszystkie te czynniki wpływają na wyjątkowy  
i zaskakujący smak.

TERMIN:  	
CZAS: 		
ORGANIZACJA: 
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ZUPA: 

•	Zupa grzybowa zabielana z oliwą pietruszkową i czarnuszką

DANIE GŁÓWNE – do wyboru:

•	�Sum duszony w sosie pomidorowym z świeżymi ziołami, kremowe ziemniaki, smażona 	
cukinia i karmelizowana marchew
• �Szynka wieprzowa w miodzie i goździkach, sos śliwkowy, jabłka smażone, 	
ziemniaki francuskie

DESER – do wyboru:

•	Sernik makowy
•	Ciasto drożdżowe z kajmakiem

NAPOJE i ALKOHOL OPEN BAR 3H

•	Kawa / herbata / woda / soki owocowe 
•	Wino białe i czerwone, piwo Książęce

Cena: 		 	 	 	 	

Menu	 70 pln/os.
Open bar	 30 pln/os.
Serwis	 10% wart. zamówienia

LUNCH
MENU 

Ceny netto. Do ceny menu należy dodać 8% vat, do cen napoi, alkoholi i serwisu 23% vat. 	
Na życzenie możemy wystawić fakturę „organizacja spotkania“ z vat 23%.
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Welcome drink: Prosecco  100 ml

PRZEKĄSKI ZIMNE –  oczekujące w stole:

•	Marynowane śledzie z suszonymi śliwkami i oliwą z cząbrem
•	Sałatka z wędzonym sumem, marynowanym selerem i gruszką, pestkami dyni i świeżymi ziołami
•	Sałatka z pieczonym burakiem w glazurze z malin z serem korycińskim i gorczycą
•	Pasztet z sarną i karmelizowaną brusznicą na chrupiącej grzance
•	Pasta jajeczna z wędzonym dorszem i świeżymi ziołami
•	Siekana wołowina z marynowanymi borowikami i kawiorem z ogórka kiszonego

ZUPA: 

•	Barszcz czerwony z plackiem drożdżowym z kiszoną kapustą i grzybami

DANIE GŁÓWNE – do wyboru:

•	Dorsz na sosie z młodych porów, emulsja szpinakowa, pieczona dynia, ziemniaki francuskie
•	Udo kaczki confit na sosie wiśniowo-rozmarynowym, puree z buraków, baba ziemniaczana

DESER – do wyboru:

•	Sernik makowy
•	Chrupiące bezy z kremem jabłkowym i cynamonem

ALKOHOL – OPEN BAR 5H

•	Kawa / herbata / woda / soki owocowe 
•	Wino białe i czerwone, piwo Książęce, wódka Wyborowa

Cena: 		 	 	 	
Menu	 110,00 pln/os.
Welcome drink	 13,00 pln/os.
Open Bar 5h	 80,00 pln/os.
Serwis	 10% wart. zamówienia

Kolacja zasiadana
MENU 

Ceny netto. Do ceny menu należy dodać 8% vat, do cen napoi, alkoholi i serwisu 23% vat. 	
Na życzenie możemy wystawić fakturę „organizacja spotkania“ z vat 23%.
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Welcome drink: Prosecco  100 ml

BUFET ZIMNY: 

•	Marynowane śledzie z suszonymi śliwkami i oliwą z cząbrem
•	Sałatka z wędzonym sumem, marynowanym selerem i gruszką, pestkami dyni i świeżymi ziołami
•	Sałatka z karmelizowanych warzyw korzeniowych z gorczycą i pianą koziego sera
•	Pasztet z sarną i karmelizowaną brusznicą na chrupiącej grzance
•	Polskie sery i wędliny dojrzewające 
•	Wybór Polskich kiszonych warzyw
•	Domowy smalec z cebulą, jabłkiem i świeżym majerankiem 

DANIA GORĄCE:

•	Zupa grzybowa zabielana z oliwą pietruszkową i czarnuszką
•	Stek z łososia na sosie kaparowym
•	Szynka wieprzowa w miodzie i goździkach na sosie śliwkowym
•	Dodatki: ziemniaki w emulsji maślanej, pęczak z warzywami, buraki karmelizowane, warzywa 
maślane

DESERY:

•	Sernik makowy
•	Chrupiące bezy z kremem jabłkowym i cynamonem
•	Ciasto drożdżowe z kajmakiem

ALKOHOL – OPEN BAR 5H

•	Kawa / herbata / woda / soki owocowe 
•	Wino białe i czerwone, piwo Książęce, wódka Wyborowa

Cena: 		 	 	 	
Menu	 125,00 pln/os.
Welcome drink	 13,00 pln/os.
Open Bar 5h	 80,00 pln/os.
Serwis	  10% wart. zamówienia

Ceny netto. Do ceny menu należy dodać 8% vat, do cen napoi, alkoholi i serwisu 23% vat. 	
Na życzenie możemy wystawić fakturę „organizacja spotkania“ z vat 23%.

Kolacja bufetowa
MENU 


