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V wegańskie   wegetariańskie   ALERGENY: 1gluten  2skorupiaki  3jaja  4ryby  5orzechy ziemne  6soja  7mleko  8orzechy  9seler  10gorczyca  11nasiona sezamu  12łubin  13mięczaki  14dwutlenek siarki

Uprzejmie informujemy, że do rezerwacji powyżej 4 osób doliczamy serwis 10% / We kindly inform we put 10% service charge for reservation above 4 person.

Poniedziałek 
do każdej zamówionej pizzy 
druga taka sama pizza gratis

Wtorek
dzień steka
- w ofercie wybór steków

Środa
deska pierogów z pieca 
z sezonowymi dodatkami 29,00 zł

czwartek
makaron dnia 
22,00 zł 

piątek
do każdej butelki prosecco 
druga gratis

sobota, niedziela
święto żeberek w bbq deska 500g 35,00zł  
+ do dań głównych dla rodziców 50%  
rabatu na menu dla dzieci

ANIMATORKA DLA DZIECI 13:00 - 17:00

+

+

+ 50%
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V wegańskie   wegetariańskie   ALERGENY: 1gluten  2skorupiaki  3jaja  4ryby  5orzechy ziemne  6soja  7mleko  8orzechy  9seler  10gorczyca  11nasiona sezamu  12łubin  13mięczaki  14dwutlenek siarki

Uprzejmie informujemy, że do rezerwacji powyżej 4 osób doliczamy serwis 10% / We kindly inform we put 10% service charge for reservation above 4 person.

POLSKIE TAPAS / POLISH TAPAS
Polskie sery: koryciński, lazur, bursztyn, rubin, szafir / Selection of polish chesses  	 29,00 zł

Serca indycze w sosie z wędzonych śliwek / Turkey hearts with smoked plum sauce		  22,00 zł

Pasta z soczewicy, kaszy jaglanej i suszonych pomidorów  V  	 21,00 zł
/ Paste of chickpeas, millet and sun-dried tomatoes	

Pasta z zielonego groszku z chrzanem / Paste of greenpeas with  horseradish  	 19,00 zł

Oliwki marynowane / Marinated olives  V	 15,00 zł

Smażone kurki z kiełbasą palcówka i czarnuszką 	 20,00 zł
/ Fried chanterelles with polish ripening sausage and nigella	

Pasztet z wątróbek indyczych z karmelizowanym rabarbarem / Turkey liver pate, rhubarb	 22,00 zł

Rwana wołowina z kminkiem i dymką / Pulled beef with cumin & spring onion	 22,00 zł

Polska deska: wędzona słonina, smalec, palcówka, kumpiak, ogórek małosolny, marynowane owoce 	 39,00 zł
/Selection of polish cold cuts: smoked pork fat, lard, ripening sausage, dried ripening ham	

PODPŁOMYKI / POLISH FLATBREADS
Pomidor malinowy, bundz, pieczony czosnek, natka pietruszki   	 19,00 zł
/ Tomato, smoked goat cheese, roasted garlic, parsley leaves	

Pieczony boczniak, ser lazur, dymka, prażony słonecznik  		  	 19,00 zł
/ Roasted oyster mushroom, polish blue cheese, spring onion, sunflower	

Polska kiełbasa palcówka, pieczona papryka, marynowany patison, pestki dyni	 	 21,00 zł
/ Polish ripening sausage, roasted pepper, marinated cucumber, pumpkin seeds	

Pieczona dynia, gruszka marynowana, ser kozi, szynka dojrzewająca	 21,00 zł
/ Roasted pumpkin, marinated pear, goat cheese, ripening ham	
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V wegańskie   wegetariańskie   ALERGENY: 1gluten  2skorupiaki  3jaja  4ryby  5orzechy ziemne  6soja  7mleko  8orzechy  9seler  10gorczyca  11nasiona sezamu  12łubin  13mięczaki  14dwutlenek siarki

Uprzejmie informujemy, że do rezerwacji powyżej 4 osób doliczamy serwis 10% / We kindly inform we put 10% service charge for reservation above 4 person.

PRZYSTAWKI / STARTERS
Pieróg z pieca z baraniną i wołowiną oraz kwaśną śmietaną			   28,00 zł
/ Dumpling from the oven filled with beef and lamb served with sour cream	

Pieróg z pieca z serem lazur, szpinakiem i suszonymi pomidorami			   25,00 zł
/ Dumpling from the oven with blue cheese, spinach and sun-dried tomatoes	

Wędzony sum, puree z pietruszki i miodu, jeżyny			   29,00 zł
/Smoked catfish with parsley & honey puree and blackberries	

Tatar z polędwicy wołowej, marynowany czosnek, borowik i szalotka			   32,00 zł
/ Beef tenderloin tartare, marinated garlic, boletus and spring onion	

Krewetki, emulsja pomarańczowa z imbirem i kolendrą			   39,00 zł
/ Shrimps, orange sauce with ginger and corriander	

ZUPY / SOUPS
KREM SZCZAWIOWY / SORREL CREAM 1, 7			   19,00 zł
kremowe ziemniaki, chrzan, bekon / creamy potatoes, horseradish, bacon

Krem z dyni / Pumpkin cream  	 19,00 zł
jogurt, kiwi, kolendra / yoghurt, kiwi, corriander

KREM Z OGÓRKA KISZONEGO / CREAM OF SOUR CUCUMBER  V		  21,00 zł
wędzony pstrąg, pieczona papryka / smoked trout, roasted pepper

SAŁATY / SALADS
WĘDZONY PÓŁGĘSEK / SMOKED GOOSE	 29,00 zł
gruszka, piana z gruszki, brusznica / pear, pear foam, cowberry

WEGE	 / VEGE   7	 26,00 zł
sałata z pieczonym boczniakiem, ser lazur, marynowane śliwki, emulsja z rukoli  
/ salad with roasted olster mushroom, blue cheese, marinated plums, rocket salad emulsion

MAKARONY / PASTA
KREWETKI / SHRIMPS		 32,00 zł
domowy makaron z krewetkami w pomidorach, oliwki, kapary 
/ home-made pasta with shrimps in tomato sauce, olives, capers

JAGNIĘCINA / LAMB		 32,00 zł
kluski ziemniaczane z rwaną jagnięciną, pomidory, dymka, prażony słonecznik 	
/ Potato dumplings with pulled lamb, tomatoes, spring onion, raosted sunflower	



u
l. W

ilcza
 50

/52
   |   0

0
-679 W

a
rsza

w
a
   |   R

e
ze

rw
a
cje

: 2
2
 62

3 0
2
 90

   |   in
fo

@
w

ilcza
50

.p
l

V wegańskie   wegetariańskie   ALERGENY: 1gluten  2skorupiaki  3jaja  4ryby  5orzechy ziemne  6soja  7mleko  8orzechy  9seler  10gorczyca  11nasiona sezamu  12łubin  13mięczaki  14dwutlenek siarki

Uprzejmie informujemy, że do rezerwacji powyżej 4 osób doliczamy serwis 10% / We kindly inform we put 10% service charge for reservation above 4 person.

DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSE
FILET Z KURCZAKA Z PODLASIA / ORGANIC CHICKEN 7	 39,00 zł
filet z kurczaka z podlasia puree z marchwii, groszek w emulsji, młode ziemniaki

/ organic chicken fillet, carrot puree, green pea in emulsion, new potatoes

SANDACZ / ZANDER 4, 7 , 14	 45,00 zł
puree z kalafiora, kalafior romanesco, polenta 
/ cauliflower puree, romanesco cauliflower, polenta	

ŻEBRO WOŁOWE / BEEF RIB 7, 10	 49,00 zł
puree z selera z chrzanem, smażone śliwki, sos śliwkowy 
/ celery puree with horseradish, fried plums, plum sauce

Schab wieprzowy z kostką / Pork chop with bone	 	 42,00 zł
puree z buraka i czarnej porzeczki, kasza jęczmienna, smażona sałata rzymska 
/ beets & black currant puree, pearl barley, fried roman salad

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ / BEEF SIRLOIN STEAK (200 g)	 74,00 zł
ziemniaki puree z konfiturą z czerwonej cebuli, smażony szpinak, sos berneński

/ potato puree with red onion jam, fried spinach, bearnaise sauce§

MENU DLA DZIECI / KID’S MENU
SANDACZ W PANIERCE / BREADED ZANDER	 23,00 zł
frytki, surówka z marchwii / fries, carrot salad

KURCZAK KLASYCZNY / CHICKEN FILLET	 19,00 zł
kremowe ziemniaki, sałatka z pomidora / potato puree, tomato salad

DESERY / DESSERTS
O Wybór Deserów Proszę Zapytać Obsługę 
/ Please, Ask Waiter About Desserts Offer
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V wegańskie   wegetariańskie   ALERGENY: 1gluten  2skorupiaki  3jaja  4ryby  5orzechy ziemne  6soja  7mleko  8orzechy  9seler  10gorczyca  11nasiona sezamu  12łubin  13mięczaki  14dwutlenek siarki

Uprzejmie informujemy, że do rezerwacji powyżej 4 osób doliczamy serwis 10% / We kindly inform we put 10% service charge for reservation above 4 person.

PIZZA 	  
FOCCACIA	 12,00 zł
rozmaryn, czosnek, oliwa / rosemary, garlic, olive oil

MARGARITA	 20,00 zł
sos pomidorowy, mozzarella / tomato sauce, mozzarella

SALAMI PICCANTE	 29,00 zł
sos pomidorowy, mozzarella, pikantne salami, oliwki 
/ tomato sauce, mozzarella, spicy salami, olives

CARBONARA	 29,00 zł
śmietana, boczek, czosnek, cebula / cream, bacon, garlic, onion

VEGETARIANA	 26,00 zł
pomidor cherry, bakłażan, szpinak, pieczarki, pesto 
/ cherry tomatos, aubergine, spinach, champignons, pesto

PARMA	 36,00 zł
sos pomidorowy, mozzarella, szynka parmeńska, ricotta, rukola 
/ tomato sauce, mozzarella, parma ham, ricotta, rocket salad

SPINACCI	 28,00 zł
 sos pomidorowy, mozzarella, szpinak, jajko, feta 
/ tomato sauce, mozzarella, spinach, egg, feta cheese

SZYNKA & PIECZARKI / HAM & CHAMPIGNONS	 28,00 zł
sos pomidorowy, mozzarella, szynka, pieczarki 
/ tomato sauce, mozzarella, ham, champignons

SER KOZI & BAKŁAŻAN / GOAT CHEESE & AUBERGINE	 33,00 zł
sos pomidorowy, mozzarella, ser kozi, bakłażan, rukola, oliwki 
/ tomato sauce, mozzarella, goat cheese, aubergine, rocket salad, olives

TARTUFO	 31,00 zł
sos pomidorowy, mozzarella, pomidor, pieczarki, oliwa truflowa 
/ tomato sauce, mozzarella, tomato, champignons, truffle olive oil

4 SERY & SPINATA 	 36,00 zł
sos pomidorowy, mozzarella, ricotta, lazur, ser iberico, pikantne salami 
/ tomato sauce mozzarella, ricotta, blue cheese, iberico, spicy salami

POLSKA / POLISH 	 31,00 zł
sos pomidorowy, mozzarella, bekon, jajko, cebula, ogórek kiszony 
/ tomato sauce, mozzarella, bacon, egg, onion, sour cucumber

CZEKOLADOWA	 na deser / dla dzieci / for dessert / for kid’s	 25,00 zł
mozzarella, czekolada / mozzarella, chocolate
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V wegańskie   wegetariańskie   ALERGENY: 1gluten  2skorupiaki  3jaja  4ryby  5orzechy ziemne  6soja  7mleko  8orzechy  9seler  10gorczyca  11nasiona sezamu  12łubin  13mięczaki  14dwutlenek siarki

Uprzejmie informujemy, że do rezerwacji powyżej 4 osób doliczamy serwis 10% / We kindly inform we put 10% service charge for reservation above 4 person.

NAPOJE BEZALKOHOLOWE / SOFT DRINKS
LEMONIADA KLASYCZNA / CLASSIC LEMONADE	 12,00 zł

LEMONIADA  KLASYCZNA Z MIĘTĄ		  14,00 zł
/ CLASSIC LEMONADE WITH MINT

LEMONIADA POMARAŃCZOWO-BAZYLIOWA		  14,00 zł
/ LEMONADE WITH ORANGE AND BASIL

LEMONIADA GREJPFRUTOWO-ROZMARYNOWA		  14,00 zł
/ LEMONADE WITH GRAPEFRUIT AND ROSEMARY

WODA FILTROWANA VIVREAU gazowana / niegazowana 750 ml	 11,00 zł

PEPSI / PEPSI MAX / 7 UP / MIRINDA / SCHWEPPES 200 ml		  8,00 zł

SOK TOMA pomarańcza / grejpfrut / cz. porzeczka / jabłko / pomidor  200 ml	 8,00 zł

SOK ŚWIEŻO WYCISKANY pomarańcza / grejpfrut  200 ml I 400 ml	 15,00 zł I 20,00 zł

RED BULL 250 ml		  13,00 zł

KAWY I HERBATY / COFFE & TEA
ESPRESSO / DOPPIO		  7,00 zł I 9,00 zł

ESPRESSO MACCHIATO		  8,00 zł I 10,00 zł

AMERICANO 			  10,00 zł

CAPPUCCINO			   11,00 zł

LATTE			   12,00 zł

KAWA MROŻONA / ICE COFFEE	 12,00 zł

HERBATA NEWBY dzbanek / NEWBY TEA pot	 12,00 zł
czarna, zielona, różne smaki / black, green, different flavors	  

HERBATA ZIMOWA / WINTER TEA	 10,00 zł

PIWO / BEER
PILSNER URQUELL 0,4l	 10,00 zł

KSIĄŻĘCE (zapytaj obsługę / ask waiter) 0,4l		  10,00 zł

PIWA RZEMIEŚLNICZE/ CRAFT BEER (zapytaj obsługę / ask waiter) 0,5l		 15,00 zł 
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V wegańskie   wegetariańskie   ALERGENY: 1gluten  2skorupiaki  3jaja  4ryby  5orzechy ziemne  6soja  7mleko  8orzechy  9seler  10gorczyca  11nasiona sezamu  12łubin  13mięczaki  14dwutlenek siarki

Uprzejmie informujemy, że do rezerwacji powyżej 4 osób doliczamy serwis 10% / We kindly inform we put 10% service charge for reservation above 4 person.

ŚNIADANIA / BREAKFAST	 15,00 zł

Śniadania serwujemy od Poniedziałku do Niedzieli 10:00 – 12:00 

Breakfast is served from Monday to Sunday 10:00 – 12:00 am
 

KANAPKA KURA / CHICKEN SANDWICH:	 	
grillowany kurczak, jajko sadzone, świeże warzywa / grilled chicken, fried egg, fresh vegetables

KANAPKA WEGE / VEGE SANDWICH:			 
mozzarella, marynowane pomidory, rukola, pesto / mozzarella, marinated tomatoes, rocket salad, pesto

	

JAJKA PO BENEDYKTYŃSKU / EGGS BENEDICT			 
bekon, sos holenderski, domowe pieczywo / bacon, hollandaise sauce, home-made bread

JAJKA NA 2 SPOSOBY / EGGS 2 WAYS		
jajecznica lub jajka sadzone, pomidor, marynowane oliwki / scrambled or fried eggs, tomato, marinated olives

CHIA KOKOSOWA / COCONUT CHIA	
nasiona chia w mleku kokosowym z owcami i crunch’em / chia seeds in coconut milk with fruits and crunch
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V wegańskie   wegetariańskie   ALERGENY: 1gluten  2skorupiaki  3jaja  4ryby  5orzechy ziemne  6soja  7mleko  8orzechy  9seler  10gorczyca  11nasiona sezamu  12łubin  13mięczaki  14dwutlenek siarki

Uprzejmie informujemy, że do rezerwacji powyżej 4 osób doliczamy serwis 10% / We kindly inform we put 10% service charge for reservation above 4 person.

WILCZA 50 COCTELES MENU JESIEŃ / ZIMA
“because no great story ever started with someone eating a salad”

SAZERAC 	 29,00 zł
mocny, anyżowy / strong, touche of anise
koniak / żytnia whiskey, brązowy cukier, aromaty korzenno-kwiatowe, absynt

cognac / rye whiskey, brown sugar, root-floral aromas, absinthe

RUSTY NAIL	 25,00 zł
przyjemny, miodowy / easy drinking, honey
szkocka whisky, likier miodowo-korzenny

scotch whisky, honey-root liqeur

BACON&MAPLE OLD FASHIONED	 22,00 zł
delikatnie słodki, intrygujący / little sweet, peculiar
amerykańska whiskey infuzowana bekonem, syrop klonowy, korzenie

american whiskey, maple syrup, roots

PENICILLIN COCTEL	 25,00 zł
zdrowy, ostry, intensywny / healthy, sharp, intense
szkocka whisky, cytryna, miód, imbir, korzenie, białko

scotch whisky, lemon, honey, ginger, roots, egg white

EGGNOGG	 27,00 zł
kremowy, mocny / creamy, strong
koniak, ciemny karaibski rum, likier jajeczny,  gorące mleko, piernik, gałka muszkatałowa

cognac, dark caribbean rum, yolk liquor, hot milk, gingerbread, nutmeg

FIFTY WOLVES CHANGED MARGARITA	 26,00 zł
orzeźwiający, owocowy, autorski / refreshing, frukty, ours
mezcal, czeski likier ziołowy, cytryna, brzoskwinia, cytrynowy cukier puder

mezcal, czech herb liqour, lemon, peach, lemon powder sygar
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V wegańskie   wegetariańskie   ALERGENY: 1gluten  2skorupiaki  3jaja  4ryby  5orzechy ziemne  6soja  7mleko  8orzechy  9seler  10gorczyca  11nasiona sezamu  12łubin  13mięczaki  14dwutlenek siarki

Uprzejmie informujemy, że do rezerwacji powyżej 4 osób doliczamy serwis 10% / We kindly inform we put 10% service charge for reservation above 4 person.

HOT TODDY	 27,00 zł
rozgrzewający, oleisty / warming, silky
irlandzka whiskey, ciemny karaibski rum, destylat z jabłek, miód, imbir,masło, wrzątek

irish whiskey, dark caribbean rum, apple distillate, honey, gimger, butter, hot water

LA SONABULA	 25,00 zł
pikantny, orzeźwiający / spicy, refreshing
tequila infuzowana jalapeno, cytryna, rumianek, aromaty kwiatowe

jalepeno infused tequila, lemon, camomile, floral aromas

JEWEL	 25,00 zł
mocny i wytrawny aperitif / strong and dry aperitif
gin, czerwony słodki wermut, likier ziołowy, pomarańcza gorzka

gin, sweet red vermouth, herb liquor, bitter orange

AVIATION	 25,00 zł
kwaśny, kwiatowy / sour, floral
gin, likier wiśniowy, fiołek, cytryna

gin, cherry liquor, violet, lemon

WHITE NEGRONI	 25,00 zł 
wytrawny, gorzki / dry, bitter
gin, francuski wytrawny vermut, likier goryczkowy 
/ gin, french dry vermut, bitter liquor


